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3.8.1 Existen estrategias y mecanismos de comunicación, promoción, difusión y 

mercadeo del PE que determinen su posicionamiento: 

 

Si, El departamento de Prensa y Difusión de la Universidad Tecnológica del Valle del 

Mezquital es quien se encarga de la comunicación, promoción, difusión y mercadeo del 

Programa Educativo de Técnico Superior Universitario en Energías Renovables, área 

Calidad y Ahorro de Energía, así como de toda la Universidad. 

 

Para el posicionamiento de la oferta educativo con estudiantes de Educación Media 

superior y sus respectivas familias se realizan varias actividades, destacando una 

reunión anual con los orientadores vocacionales de la IEMS, asistencia a ferias de 

oferta educativa convocadas por la IEMS, Presencia en plazas públicas de los 

municipios. 

 

Otras de las estrategias implementadas por el Departamento de Prensa y Difusión son: 

 Entrevista en radio de personal directivo, docentes y estudiantes 

 Publicación de artículos en diarios de circulación regional y estatal 

 Difusión en redes sociales twitter y facebook 

 

 

Evidencia. 

 

I. Presentación a orientadores vocacionales de IEMS de la región. 

II. Publicación de artículo en diario de circulación estatal 

III. Publicación de la vida universitaria en revista regional 

IV. Difusión del quehacer universitario en redes sociales 



Aprender, Emprender, Transformar  





















 









PERFIL DE 
INGRESO 



TSU Concluido 

Promedio mínimo 8.0  

Con espíritu emprendedor 

Disposición para trabajo bajo 
presión 

Disposición para trabajo en 
equipo 

PERFIL DE 
INGRESO 

Innovar proyectos 
Metal Mecánicos 

aplicando la 
reingeniería para 

mantener y mejorar 
la competitividad de 

la organización. 

Validar los procesos 
utilizados en la 
manufactura de 

piezas mecánicas 
conforme a los 

requerimientos, 
normas y estándares 

aplicables para 
garantizar la calidad 

de los mismos. 

Supervisar los 
recursos inherentes 

a su campo de 
aplicación 

considerando: 
seguridad, higiene y 

medio ambiente, 
para elevar la 
productividad.  

COMPETENCIAS 

 

• ESCENARIOS DE 
ACTUACIÓN 

Empresas Públicas y 
Privadas en manufactura  

metal-mecánica, 
Empresas de reingeniería 
de productos, Empresas 

en manufactura de 
maquinaria y equipo    

 

• OCUPACIÓN 
PROFESIONAL 

Ingeniero en diseño, 
Ingeniero en procesos de 
conformado, Gerente de 
suministros, Ingeniero de 
Calidad Total, Ingeniería 
de Planta, Ingeniería de 

mantenimiento. 

ING. METAL-MECÁNICO 
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Máquina decorativa 

de jardines 

 

Blockera manual 
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Comprime el forraje 

en  pequeños trozos 

(pellet) conservando 

sus proteínas para 

el consumo del 

ganado. 

Costo estimado 

menor en 30%. 

Este prototipo 

realiza diferentes 

formas de rodetes 

de concreto, 

disminuyendo en un 

35% el tiempo del 

proceso. 

Costo estimado 

menor en  25%. 

Fabrica blocks de 

tipo decorativo para 

satisfacer la 

construcción,  con 

diseños originales y 

de calidad. 

Costo estimado 

menor en 35%. 

Limpiadora de maíz 
Máquina neumática para 

corte y dobléz 

Para los agricultores, y 

productores de tortillas de 

maíz, con una capacidad 

de aprox. de 250 kg/hr. 

Mejora la calidad de la 

limpieza del maíz.  

Costo estimado menor  en 

30%. 

Para Herrerías en gral. 

Aumenta la productividad en 

un 25%, en un rango de 

corte para material  de 1 a 

12.7 mm diámetro, y 

dobleces de 1 a 90°. 

Costo menor estimado  en 

20%. 













Asistencia a congresos 

Movilidad estudiantil 

Concursos de robótica 

Visitas industriales 
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Siete centros de cómputo 
especializados en 

desarrollo de aplicaciones 

Un laboratorio de soporte 
técnico 

Un laboratorio de redes y 
telecomunicaciones 

Cuatro laboratorios 
multimedia de Idiomas 



16 estudiantes en 
Francia que han 

realizando Licencia 
Profesional por 1 año. 

3 estudiantes en 
Canadá durante 3 

meses para estudio de 
Francés. 

3 estudiantes en 
Francia durante 3 

meses para estudio de 
Francés. 

94% 

91% 

90% 

 Ingeniería de Software 
 Programación Web 
 Desarrollo de 

Aplicaciones 

2016 

 Programación OO 
 Diseño Web 
 Base de Datos 
 Aplicaciones 

Móviles 

 Fundamentos de Redes 
 Protocolos de 

Enrutamiento 
 Redes LAN y WAN 
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Estadías 

































“Formar profesionales competitivos e innovadores con 

conocimientos y habilidades administrativas y técnicas en 

el área de procesamiento de alimentos, mediante 

programas de estudio basados en competencias, 

pertinentes, sustentables y actualizados; con valores 

universales y actitud propositiva, que contribuyan al 

desarrollo de la ciencia y tecnología alimentaría”.  

MISIÓN 

PE TSU EN PROCESOS ALIMENTARIOS (PROCAL). 

Ser un programa educativo de calidad con 

profesores integrados a un cuerpo académico 

consolidado, y con el reconocimiento amplio de la 

sociedad, impulsor del desarrollo sustentable de la 

región, de Hidalgo y de México”. 

VISIÓN 



COMPETENCIAS ESPECIFICAS. 

1. Industrializar materias primas, a través de procesos tecnológicos, 

para producir y conservar alimentos que contribuyan al desarrollo de la 

región. 

2. Dirigir procesos de producción alimentarios, mediante herramientas 

administrativas y técnicas analíticas, para la optimización de recursos. 

HISTORIA. 

El PE de Procesos Agroindustriales (que antecedió a PROCAL) surgió 

del resultado del diálogo y de la participación de los sectores más 

interesados en el Valle del Mezquital en un foro en 1995. “Manifestaron 

una profunda preocupación por la transformación agroindustrial de los 

alimentos del campo que ahí se producen: porque significaría un 

incremento sustancial del valor agregado”. Inició en septiembre de 

1996, siendo de los primeros cuatro PE´s de la UTVM de del SUT. 



CAPACIDADES. 
-Selecciona  procesos y equipos de la industria alimentaria. 

-Caracteriza las propiedades fisicoquímicas de los productos alimenticios. 

-Proponer sistemas de inocuidad alimentaria. 

-Supervisa el proceso de producción alimentario, utilizando métodos 

estadísticos y técnicas analíticas, para controlar la calidad 
  

CAMPO PROFESIONAL. 

•Asesorar y apoyar a la dirección o gerencia sobre la mejor manera de 

organizar la producción para elevar la eficiencia y la productividad. Ejercer el 

control técnico y logístico de la producción. 

• Control de la calidad de las materias primas, de productos  en proceso y 

terminados. 

• Aplicar métodos de fabricación que permitan la optimización de los procesos 

de producción en ramas específicas de la industria alimentaria. 

• Programar, operar y controlar un sistema completo de la producción con 

objetivos determinados. 





P.E. de Turismo y Desarrollo 

Turístico Sustentable 

• TSU Especialidad 
• Hotelería 
• Desarrollo de Productos Alternativos 

• Licenciatura en Desarrollo Turístico Sustentable 

Misión 

 

Formar estudiantes líderes, con los niveles de 
destrezas, habilidades, conocimientos, competencias 
que demanda el sector productivo de manera 
equitativa, dirigiendo proyectos e investigaciones de 
manera sustentable logrando mejorar el medio 
ambiente y los impactos sociales, y haciendo de la 
Sustentabilidad la estructura en la formación del 
Técnicos Superior Universitario en Turismo y del 
Ingeniero en Desarrollo Turístico Sustentable. 

 

Unidad Académica de Tezontepec 
Turismo (56) 

218 



Campos de acción 

Desarrollar actividades relacionadas con el sector 

turístico en las áreas de gastronomía, hotelería, 

agencia de viajes  y desarrollo sustentable. 

 

Desarrollo de Productos Turísticos 

Proyectos comunitarios. 

Consultorías y asesorías  

Investigación de mercado para negocios turísticos 

 

- Planificación y conservación del medio ambiente 

y el patrimonio cultural. 

- Turismo de naturaleza, rural, de aventura y 

ecoturismo. 

- Inventario Turístico de las Manifestaciones y 

Folklore 

Escenarios de actuación 

 

Coordinación de operaciones de empresas 

turísticas sustentables 

Coordinación de proyectos comunitarios en 

organismos públicos o privados 

Coordinador de Congresos y Convenciones 

Coordinador de actividades de animación y 

recreación 

Supervisor de proyectos hoteleros sustentables 

Consultor independiente 

Director, Administrador 

Gestor de proyectos turísticos sustentable 

Coordinador de Operadoras Turísticas 



Idioma extranjero 
Inglés 1,120 hrs 
Francés 280 hrs. 
Dos asignaturas 
gerenciales en Francés 

Certificaciones 
TSU “No Deje 

Rastro”  
Licenciatura 

“Supervivencialisto”  

Exposiciones culturales 

Vinculación 
Servicio Social 

Conferencias 
extracurriculares  

Proyectos 
integradores 



Competencias 

- Coordinar la operación de productos gastronómicos, 

de acuerdo a estándares y normatividad, para 

contribuir a la rentabilidad y fortalecimiento de la 

industria y cultura gastronómica. 

 

- Administrar eventos y servicios gastronómicos, a 

partir de la planeación logística, técnicas de 

supervisión y evaluación, para satisfacer los 

requerimientos del cliente y contribuir al desarrollo 

económico de la región. 

 

P.E. en Gastronomía 

Misión 

Formar Técnicos Superiores Universitarios con 

las competencias genéricas, específicas y 

actitudinales necesarias para su desarrollo en el 

campo laboral que genere innovación 
gastronómica a beneficio de la sociedad. 

Unidad Académica de Tezontepec 
Gastronomía (112) 

321 



PE 

GASTRONOMÍA 

VISITAS 
INDUSTRIALES   

SIRHA 2016 “Copa 
del Mundo de 

Pastelería” 

MASTER CHOCOLATIER 2016 Y 2017 

FESTIVAL DE PASIONES CULINARIAS 2017 

PROYECTOS INTEGRADOTRES QUE 
FORTALECEN SU FORMACIÓN PROFESIONAL  

CAPACITACIÓN 



Empresas de estadía 

http://mx.wrs.yahoo.com/_ylt=A0WTf2s8fk1I.nIAIjzF8Qt.;_ylu=X3oDMTBpdnJhMHUzBHBvcwMxBHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1fsm66524/EXP=1213124540/**http:/mx.images.search.yahoo.com/images/view?back=http://mx.images.search.yahoo.com/search/images?p=starbucks&fr=yfp-t-340&ei=utf-8&js=1&x=wrt&w=250&h=249&imgurl=www.theonion.com/content/files/images/Starbucks-logo.article.jpg&rurl=http://www.theonion.com/content/node/29030&size=17.4kB&name=Starbucks-logo.article.jpg&p=starbucks&type=JPG&oid=9498183668724fea&no=1&tt=267.324


Idioma extranjero 
Inglés 560 hrs 
Francés 280 
Una asignatura gerencial en Francés 

Servicio Social 

Educación Incluyente 



Afiliaciones del P.E. de Turismo 

“Asociación Mexicana de 

Centros de Enseñanza 

Superior  en Turismo” 

(2010) 
Movilidad México Francia para estudiar una 

licencia profesional o realizar prácticas 
profesionales 

2015 2017 

http://www.amestur.org/favicon.ico










mailto:rtellez@utvm.edu.mx
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Valle del Mezquital 

 

 

Difusión de la vida universitaria en redes sociales - Twitter 
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Difusión de la vida universitaria en redes sociales - Facebook 
 

 

 

 

 


